Abendmenu

Auf Wunsch servieren wir lhnen alle Gdnge unseres heutigen Abendmends:

Pulled Pork
Ballchen - BBQ - Su3kartoffel - Coleslaw

Gerstensuppe
Bindnerfleisch - Gemuse

Hollersorbet

Wiener Schnitzel
Milchkalb - Petersilienkartoffeln
kaltgerUhrte Preiselbeeren

oder aus heimischen Gewassern

Roter Wels
Rube - Mohn - Pilzschaum

Topfen
Baiser - Beeren

Vegane/TCM Cuisine

Spargel-Rhabarber Salat
FeuergewUrz - mini Kartoffeln

Gemuse-Essenz
GemuUsestreifen

Seitan Steak
Mini Mais - Popcorn - Krauterjoghurt

Erdbeer
Weil3e Schokolade - Basilikum
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lhr KUcr-wenchef: Maurice Mehling

Unser Klichen- und Servierteam informiert Sie gerne tiber Allergene Zutaten in unseren Produkten.



Delikatessenmarkt

Begeben Sie sich auf eine kulinarische Reise:
Tiroler Spezialitatenabend
Schweineschopf - Schweinebauch - Kalbsrollbraten - Kalbsschulter
Blut- & Leberwdrstchen - Biersauce
Rostkartoffeln - Kasespatzle - Rostzwiebeln - Mischgemse
Sauerkraut

Kaiserschmarrn
Roster - Apfelmus

Naschereien
vom sURen Platzerl

Molkerei
diverse regionale sowie internationale Kasesorten mit Chutneys
Biere
Zillertaler Schwarzbier 0,331 € 4,90
Stiegl vom Fass 0,30 | € 4,30
Stiegl vom Fass 0,50 | € 5,40
Stiegl , Pfiff” 0,20 | € 3,00
Hefeweizen hell 0,50 | € 5,40
Hefeweizen dunkel 0,50 | € 5,40
Beck’s alkoholfrei 0,331 € 4,50
Rosé
2022  Rosé
Weingut Stierschneider
Wachau 0,751 € 36,00
Rotwein
2017  Blaufrankisch
Panta Rhei 1/8 1 € 7,00
Reiter Schwarz 0,751 € 42,00
Digestif
Guglhof Hallein
Haselnuss Geist 2 cl € 7,90
Holler 2 cl € 8,20
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lhr Sommelier: Gustl Karrer

Unser Serviceteam empfiehlt Ihnen fir eine groRere Weinauswahl unsere Weinkarte.



